
IMAYA 旬のタルトの会 

 

 

 

１月 金柑タルト      
 
 
２月 ｸﾗｯｼｯｸｼｮｺﾗ   
 
 
３月 ﾚﾓﾝの焼きﾁｰｽﾞ 
 
 
４月 苺のタルト 
 
 
５月 ｻﾜｰﾁｪﾘｰﾀﾙﾄ  
 
 
６月 びわのタルト 
 
 
７月 杏のタルト 
 
 
８月 ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰﾀﾙﾄ 
 
 
９月 ｲﾁｼﾞｸﾀﾙﾄ  
 
 
１０月 栗 太 郎 
 
 
１１月 洋梨タルト  
 
 
１２月 りんごタルト 

お庭で熟したキンカンを使って、ほろ苦く香り 
豊かでしっとりとしたバター生地のタルトです.  
 
スイス･フェルクリン社の最高級のダークスイー
トチョコをふんだんに使ったほんのり苦めなイマ
ヤの一番人気のケーキです. 

 
小田原の風とお陽さまをいっぱい浴びたレモンを
使って、さわやかな香りとクリームチーズの濃厚
な味をお楽しみください 
 
旬の苺の甘酸っぱい味と香り、しっとりとした 
バター生地。思わず笑いをさそう美味しさです. 
 

甘酸っぱいサワーチェリーをシナモン風味に焼き
ました。ちょっぴり大人の味． 
 
えー！びわのタルトー？！そんなの初めて！！ 
国産のびわを一つ一つ皮をむいて作りました． 
 
 
国産の生杏を使って、すっぱいけれど、ｱｰﾓﾝﾄﾞ生

地のほどよい甘さでまとまっています. 
 
小田原･穂坂農園で丁寧に育てられ、収穫された  
ブルーベリーをたっぷり使ったタルトです. 
 
お庭で熟したイチジクをほのかに香るシナモンの
シロップで煮た奥深い味わいです． 
 

なめらかなマロンクリームとサクサクして 
風味豊かなパイ生地との美味しい組み合わせ 
 
 
国産の洋梨を、バニラ風味のシロップで煮て、 
カスタード生地と一緒に焼き上げました． 
 

レモンをふりかけてバターで焼いた旬のりんごと 
さわやかな柚子の香りが口いっぱいに広がります 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

月変わりの作りたてのタルトをお客様の御希望の日にお届けします. 

年間に６回以上御注文いただいた方には 

毎回ケーキと一緒に￥５００相当のクッキー又はチョコレートプレゼント！ 

１回￥２１００（５号サイズ）から承ります。発送も OK！遠く離れたあの人に… 
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